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Selezione di salumi
(Prosciutto crudo, Coppa, Salame, Pancetta, burro montato) 12,00€

Culaccia stagionata 18 mesi 
(Sal. San Prospero)       13,00€

Prosciutto Crudo di Parma stagionato 24 mesi
(Sal. Ponte Romano)       12,00€

Selezione di pecorini servita con confetture e miele 12,00€

Crostino di pane, lardo aromatizzato alle erbe e
miele millefiori        11,00€

Battuta di Fassona piemontese, funghi porcini freschi e
salsa al Parmigiano Reggiano     16,00€

Prosciutto Crudo di Parma stagionato oltre 36 mesi
(Sal. San Nicola)        15,00€

Spalla cotta di San Secondo
(Sal. La Felinese)        12,00 €

Antipasti

Coperto 2,50€
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Tortelli di patate Km0 conditi con burro e 
Parmigiano Reggiano       12,00€

Tortelli di patate conditi con sugo ai funghi Porcini
secchi e Parmigiano Reggiano     13,00€

Tortelli di erbetta conditi con burro e Parmigiano Reggiano 12,00€

Tagliatelle di pasta fresca all’uovo, funghi Porcini secchi
e salamino         12,00€

Paccheri di pasta all’uovo trafilata al bronzo, gorgonzola
filtrata, salsa alla liquirizia e noci sabbiate   15,00€

Tagliatelle ai funghi porcini freschi    14,00€
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Punta di vitello arrosto      14,00€

Pancettone di maiale cotto a bassa temperatura,
arrostito in padella, salsa BBQ ai mirtilli, cipolle in 
agrodolce e sale Maldon      13,00€

Cervo alla cacciatora       16,00€

Filetto di maiale cotto sottovuoto con funghi porcini
freschi         14,00€

Coscia d’anatra cotta confit, laccata al miele di
castagno e pepe rosa       14,00€
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Patate al forno        5,00€

Verdure fresche        5,00€

Giardiniera        5,00€

Cipolline all’aceto balsamico     5,00€

Cipolline in agrodolce       5,00€
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Torte miste        5,00€

Sbrisolona servita con Moscato     7,00€

Cremino di latte cotto alla vaniglia
con sciroppo al lampone      5,00€

Fungo porcino dolce
Mousse al cioccolato fondente 70%, mousse cioccolato
bianco crumble al cacao, spugne dolci e salsa al Bayles  7,00€

Mousse alla nocciola, cioccolato fondente, gelè
all’arancia e nocciole tostate     7,00€

Crème brûleè alla vaniglia      6,00€
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In caso di allergie o intolleranze, Vi preghiamo di informare
il nostro personale di servizio.

Si comunica alla clientela che alcuni prodotti sono bonificati con
l’abbattimento rapido delle temperature
(ai sensi del Reg. C.E. n. 852/04)

Il menù potrebbe variare a seconda delle stagioni e dell
nostra scelta delle materie prime.

ELENCO ALLERGENI

Grazie 
Tramalloni Giorgio e il suo staff
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